
Física e italiano: una experiencia de 
aprendizaje interdisciplinario.

Presentan: Xhel-Ha Hedz-Lum Rivera Ontiveros

Óscar Ocampo Cervantes

Bernabé Meléndez Marcos

ENP - Plantel 9 “Pedro de Alba”



Contenidos conceptuales y ODS.



Enfoque STEM + A (STEAM).



Objetivo general:

• Divulgar en lengua italiana los resultados obtenidos
mediante una actividad práctica consistente en la
producción y conservación de puré de tomate.

Objetivos específicos:

• Calcular la transferencia de energía durante el
proceso.

• Aplicar un tratamiento térmico para la elaboración
de puré de jitomate.

• Describir el proceso térmico haciendo uso de los
conceptos adecuados y la ley que lo describe.

• Producir un video de divulgación en lengua italiana
sobre el proceso de conservación aplicado.

https://www.youtube.com/watch?v=FAWNzE_faSw


Conclusiones

• Se aplicaron de manera práctica conceptos de física, particularmente calor,
temperatura y conservación de la energía, en la conservación de un producto
alimenticio, esto con el fin de vincular el conocimiento teórico con su aplicación
práctica.

• Los alumnos produjeron un video de divulgación en lengua italiana en el cual
describen el proceso de conservación, proporcionando breve información sobre la
gastronomía mexicana.

• Se desarrolló una actividad práctica que implica dos áreas del conocimiento, a partir
de dos asignaturas del Plan de Estudios de la Escuela Nacional Preparatoria.

• En esta propuesta se dio a conocer de forma explícita, cuáles son los Objetivos de
Desarrollo Sustentable que implica la actividad, así como cuál es la dinámica
del enfoque STEM que se aplicó.


